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Блок 1.Дисциплины (модули) 66 66 2376 2376 180 2079 117 28 468 28 4 22 414 540 24 16 466 34 34 684 20 18 6 624 16 540 22 14 6 467 31 4 144 108 36
Обязательная часть 42 42 1512 1512 122 1317 73 25 396 26 4 18 348 504 24 16 434 30 16 396 8 12 360 16 180 8 6 148 18 1 36 27 9

+ Б1.О.01 Философия и методология науки 1 3 3 36 108 108 10 94 4 3 72 6 4 62 36 32 4 о

+ Б1.О.02 Стратегическое управление 2 3 3 36 108 108 10 94 4 2 72 6 4 62 1 36 32 4 з

+ Б1.О.03 Управление инновационным проектом 2 3 3 36 108 108 10 94 4 2 72 6 4 62 1 36 32 4 о

+ Б1.О.04 Командная работа и лидерство 1 2 2 36 72 72 10 58 4 2 36 6 4 26 36 32 4 з

+ Б1.О.05 Деловой иностранный язык 1 2 2 36 72 72 4 64 4 2 36 4 32 36 32 4 з

+ Б1.О.06 Технологии деловых и межкультурных 
коммуникаций 2 4 4 36 144 144 10 130 4 3 108 6 4 98 1 36 32 4 о

+ Б1.О.07 Организация научных исследований в 
профессиональной деятельности 1 5 5 36 180 180 14 157 9 5 144 8 6 130 36 27 9 э

+ Б1.О.08 Персональный менеджмент 2 3 3 36 108 108 10 94 4 2 72 6 4 62 1 36 32 4 з

+ Б1.О.09 Современные технологии в общественном 
питании 2 4 4 36 144 144 12 123 9 4 108 4 8 96 36 27 9 э

+ Б1.О.10 Инновационная деятельность в общественном 
питании 2 5 5 36 180 180 8 163 9 5 144 4 4 136 36 27 9 э

+ Б1.О.11 Моделирование и проектирование продуктов 
питания и технологических процессов 1 4 4 36 144 144 10 125 9 4 108 6 4 98 36 27 9 э

+ Б1.О.12 Управление качеством и безопасностью в 
индустрии питания 3 4 4 36 144 144 14 121 9 3 108 8 6 94 1 36 27 9 э

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 24 24 864 864 58 762 44 3 72 2 4 66 36 32 4 18 288 12 6 6 264 360 14 14 319 13 3 108 81 27

+ Б1.В.01 Организация производства продукции 
здорового питания 1 3 3 36 108 108 6 98 4 3 72 2 4 66 36 32 4 з

+ Б1.В.02 Управление производством и обслуживанием на 
предприятиях общественного питания 2 5 5 36 180 180 14 157 9 5 144 8 6 130 36 27 9 э

+ Б1.В.03 Высокотехнологичные производства продуктов 
питания 3 4 4 36 144 144 10 125 9 3 108 6 4 98 1 36 27 9 э

+ Б1.В.04 Технология продукции для 
специализированного и диетического питания 3 2 8 8 36 288 288 20 255 13 7 144 4 6 134 108 4 6 94 4 з 1 36 27 9 э

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору 3 4 4 144 144 8 127 9 3 108 4 4 100 1 36 27 9 э

+ Б1.В.ДВ.01.01 Функциональные продукты питания 3 4 4 36 144 144 8 127 9 3 108 4 4 100 1 36 27 9 э

- Б1.В.ДВ.01.02
Функциональные ингредиенты в производстве 
продуктов функционального и 
специализированного назначения

3 4 4 36 144 144 8 127 9 3 108 4 4 100 1 36 27 9 э

Блок 2.Практика 45 45 1620 1620 6 1614 6 216 2 214 15 540 2 538 24 864 2 862
Обязательная часть 30 30 1080 1080 4 1076 6 216 2 214 24 864 2 862

+ Б2.О.01 Производственная практика 13 30 30 1080 1080 4 1076 6 216 2 214 о 24 864 2 862 о

+ Б2.О.01.01(П) Технологическая практика 1 6 6 36 216 216 2 214 6 216 2 214 о

+ Б2.О.01.02(Пд) Преддипломная практика, в том числе научно-
исследовательская работа 3 24 24 36 864 864 2 862 24 864 2 862 о

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 15 15 540 540 2 538 15 540 2 538
+ Б2.В.01 Производственная практика 2 15 15 540 540 2 538 15 540 2 538 о

+ Б2.В.01.01(П) Организационно-технологическая  практика 2 15 15 36 540 540 2 538 15 540 2 538 о

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 9 9 324 324 2 322 9 324 2 322

+ Б3.01 Выполнение, подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной работы 9 9 36 324 324 2 322 9 324 2 322
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