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Форма контроля з.е. Итого акад. часов
Курс 1 Курс 2 Курс 3 Курс 4

Сем. 1 Сем. 2 Сем. 3 Сем. 4 Сем. 5 Сем. 6 Сем. 7 Сем. 8

Считать
в плане Индекс Наименование Экза

мен Зачет Зачет с 
оц. КП КР Экспер

тное Факт Часов
в з.е.

Экспер
тное

По
плану Ауд. Лек СР Конт

роль з.е. Лек Лаб ПрСем СР Конт
роль

з.е. Лек Лаб Преем СР Конт
роль з.е. Лек Лаб ПрСем СР Конт

роль
з.е. Лек Лаб ПрСем СР Конт

роль
з.е. Лек Лаб Преем СР Конт

роль з.е. Лек Лаб ПрСем СР Конт
роль

з.е. Лек Лаб ПрСем СР Конт
роль з.е. Лек Лаб ПрСем СР Конт

роль

Блок 1.Дисциплины (модули)

Базовая часть

+ Б1.Б.01 Философия 2 4 4 36 144 144 76 40 32 36 4 40 36 32 36

+ Б1.Б.02 История 1 4 4 36 144 144 68 36 40 36 4 36 32 40 36

+ Б1.Б.03 Экономическая теория 1 3 3 36 108 108 68 36 40 3 36 32 40

+ Б1.Б.04 Правоведение 1 3 3 36 108 108 34 18 74 3 18 16 74

+ Б1.Б.05 Иностранный язык б 12345 12 12 36 432 432 164 241 27 2 32 40 2 36 36 2 32 40 2 36 36 2 16 56 2 12 33 27

+ Б1.Б.06 Культура речи и деловое общение 1 3 3 36 108 108 34 18 38 36 3 18 16 38 36

+ Б1.Б.07 Менеджмент 1 3 3 36 108 108 34 18 74 3 18 16 74

+ Б1.Б.08 Безопасность жизнедеятельности 1 3 3 36 108 108 34 18 38 36 3 18 16 38 36

+ Б1.Б.09 Информатика 1 2 5 5 36 180 180 72 38 108 2 18 16 38 3 20 18 70

+ Б1.Б.10 Командообразование 2 2 2 36 72 72 38 20 34 2 20 18 34

+ Б1.Б.11 Математика 2 5 5 36 180 180 76 40 68 36 5 40 36 68 36

+ Б1.Б.12 Физика 3 2 8 8 36 288 288 106 56 146 36 3 20 18 70 5 36 32 76 36

+ Б1.Б.13 Органическая химия 2 б б 36 216 216 56 20 124 36 6 20 36 124 36

+ Б1.Б.14 Неорганическая химия 1 4 4 36 144 144 50 18 58 36 4 18 32 58 36

+ Б1.Б.15 Товароведение продовольственных товаров 4 б б 36 216 216 76 40 104 36 6 40 36 104 36

+ Б1.Б.16 Биохимия 3 б б 36 216 216 68 36 112 36 6 36 32 112 36

* Б1.Б.17 Теория и история потребительской кооперации 2 2 б б 36 216 216 76 40 104 36 6 40 36 104 36

+ Б1.Б.18 Физическая культура и спорт 2 2 2 36 72 72 36 4 36 1 2 14 20 1 2 18 16

+ Б1.Б.19 Микробиология 3 б б 36 216 216 68 36 112 36 6 36 32 112 36

+ Б1.Б.20 Профессиональная этика 5 2 2 36 72 72 34 18 38 2 18 16 38

* Б1.Б.21 Начертательная геометрия. Инженерная 
графика 3 5 5 36 180 180 50 18 94 36 5 18 32 94 36

* Б1.Б.22 Безопасность продовольственного сырья и 
продуктов питания 4 б б 36 216 216 56 20 124 36 6 20 36 124 36

+ Б1.Б.23 Физиология питания 5 3 3 36 108 108 34 18 38 36 3 18 16 38 36

* Б1.Б.24 Организация производства и обслуживания на 
предприятиях общественного питания 6 5 б 7 7 36 252 252 106 48 119 27 4 18 32 94 3 30 26 25 27

+ Б1.Б.25 Санитария и гигиена питания 4 б б 36 216 216 56 20 124 36 6 20 36 124 36

120 120 4320 4320 1570 674 2120 630 28 182 48 174 460 144 32 202 54 198 554 144 24 126 96 64 434 144 20 80 36 108 388 108 11 54 80 226 36 5 30 38 58 54

Вариативная часть

* Б1.В.01 Технология продукции общественного питания 45 3 15 15 36 540 540 312 112 156 72 4 36 64 44 7 40 72 104 36 4 36 64 8 36

* Б1.В.02 Проектирование предприятий общественного 
питания 7 7 б б 36 216 216 94 40 95 27 6 40 54 95 27

* Б1.В.03 Оборудование предгриятий общественного 
питания 5 4 8 8 36 288 288 128 58 124 36 5 40 54 86 3 18 16 38 36

* Б1.В.04 Нормативная и техническая документация 
общественного питания 7 3 3 36 108 108 56 20 25 27 3 20 36 25 27

* Б1.В.05 Информационные технологии в 
проектировании б 2 2 36 72 72 42 16 30 2 16 26 30

* Б1.Б.06 Информационные технологии в 
профессиональной деятельности 5 3 3 36 108 108 34 18 74 3 18 16 74

Б1.В.07 Пищевые и биологически активные добавки 7 4 4 36 144 144 56 20 61 27 4 20 36 61 27

Б1.В.08 Контроль качества продукции и услуг 
общественного питания 7 3 3 36 108 108 56 20 16 36 3 20 36 16 36

Б1.В.09 Дизайн на предгриятиях общественного 
питания 5 6 4 4 36 144 144 62 34 82 2 18 16 38 2 16 12 44

Б1.В.10 Холодильная технология пищевых гродуктов 7 4 4 36 144 144 38 20 106 4 20 18 106

- Б1.В.11 Основы строительства и инженерное 
оборудование

7 3 3 36 108 108 38 20 70 3 20 18 70

- Б1.В.ДВ.01 Элективные дисциплины по физической 
культуре и спорту 246 328 328 328 54 54 54 54 54 58

Б1.В.ДВ.01.01 Элективная дисциплина по физической 
культуре и спорту - Классическая аэробика 246 328 328 328 54 54 54 54 54 58

* Б1.В.ДВ.01.02 Элективная дисциплина по физической 
культуре и спорту - Волейбол 246 328 328 328 54 54 54 54 54 58

Б1.В.ДВ.01.03 Элективная дисциплина по физической 
культуре и спорту - Мини-футбол 246 328 328 328 54 54 54 54 54 58

Б1.В.ДВ.01.04 Элективная дисциплина по физической 
культуре и спорту - Настольный теннис 246 328 328 328 54 54 54 54 54 58

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.02 б 5 5 180 180 56 30 97 27 5 30 26 97 27

- Б1.В.ДВ.02.01 Экономика предприятия общественного 
питания 6 5 5 36 180 180 56 30 97 27 5 30 26 97 27

Б1.В.ДВ.02.02 Экономика предприятия (организации) б 5 5 36 180 180 56 30 97 27 5 30 26 97 27

+ Б1.В.ДВ.03 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.03 б 4 4 144 144 56 30 88 4 30 26 88

+ Б1.В.ДВ.03.01 Сенсорный анализ б 4 4 36 144 144 56 30 88 4 30 26 88

Б1.В.ДВ.03.02 Дегустационный анализ б 4 4 36 144 144 56 30 88 4 30 26 88

+ Б1.В.ДВ.04 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.04 7 7 7 252 252 112 40 104 36 7 40 72 104 36

+ Б1.В.ДВ.04.01 Технология пищи народов мира 7 7 7 36 252 252 112 40 104 36 7 40 72 104 36

Б1.В.ДВ.04.02 Технология и организация питания в туризме 7 7 7 36 252 252 112 40 104 36 7 40 72 104 36

+ Б1.В.ДВ.05 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.05 6 5 10 10 360 360 132 48 201 27 5 18 32 130 5 30 52 71 27

* Б1.В.ДВ.05.01 Технология кондитерских изделий и сладких 
б под б 5 10 10 36 360 360 132 48 201 27 5 18 32 130 5 30 52 71 27

Б1.В.ДВ.05.02 Технология хлебобулочных и мучных 
кондитерских изделий б 5 10 10 36 360 360 132 48 201 27 5 18 32 130 5 30 52 71 27

81 81 3244 3244 1600 526 1329 315 54 54 4 36 64 54 44 12 80 126 54 190 36 17 108 144 54 288 72 18 122 116 84 330 54 30 180 126 144 477 153

201 201 7564 7564 3170 1200 3449 945 28 182 48 228 460 144 32 202 54 252 554 144 28 162 160 118 478 144 32 160 162 162 578 144 28 162 144 134 514 108 23 152 116 122 388 108 30 180 126 144 477 153

Блок 2.Практики

Вариативная часть

+ Б2.В.01 Учебная практика б 9 9 324 324 60 264 9 60 264

- Б2.В.01.01(У)

Практика по получению первичных 
профессиональных умений и навыков, в том 
числе первичных умений и навыков научно- 
исследовательской деятельности

б 9 9 36 324 324 60 264 9 60 264

+ Б2.В.02 Производственная практика 88 21 21 756 756 4 4 752 21 4 752

- Б2.В.02.01(П)
Практика по получению профессиональных 
умений и опыта профессиональной 
деятельности

8 12 12 36 432 432 2 2 430 12 2 430

+ Б2.Б.02.02(Пд) Преддипломная практика 8 9 9 36 324 324 2 2 322 9 2 322

30 30 1080 1080 64 4 1016 9 60 264 21 4 752

30 30 1080 1080 64 4 1016 9 60 264 21 4 752

Блок 3.Государственная итоговая аттестация

Базовая часть

- БЗ.Б.01
Защита выпускной квалификационной работы 
(бакалаврского проекта), включая подготовку к 
процедуре защиты и процедуру защиты

9 9 36 324 324 2 2 322 9 2 322
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Форма контроля з.е. Итого акад. часов
Курс 1 Курс 2 Курс 3 Курс 4

Сем. 1 Сем. 2 Сем. 3 Сем. 4 Сем. 5 Сем. 6 Сем. 7 Сем. 8

Считать
в плане Индекс Наименование Экза

мен Зачет Зачет с 
оц. КП КР Экспер

тное Факт Часов
в з.е.

Экспер
тное

По
плану Ауд. Лек СР Конт

роль з.е. Лек Лаб ПрСем СР Конт
роль

з.е. Лек Лаб Преем СР Конт
роль з.е. Лек Лаб ПрСем СР Конт

роль
з.е. Лек Лаб ПрСем СР Конт

роль
з.е. Лек Лаб преем СР Конт

роль з.е. Лек Лаб ПрСем СР Конт
роль

з.е. Лек Лаб ПрСем СР Конт
роль з.е. Лек Лаб ПрСем СР Конт

роль

- БЗ.Б.02 Государственный экзамен не предусмотрен 36

9 9 324 324 2 2 322 9 2 322

9 9 324 324 2 2 322 9 2 322

Ф Т Д . Ф а ку л ь т а т и в ы

В а р и а ти в н а я  ч а с т ь

+ ФТД .В. 01 Карвинг 6 1 1 36 36 36 26 10 1 26 10

* ФТД .В. 02 Организация и экономика ресторанного 
бизнеса 7 2 2 36 72 72 38 20 34 2 20 18 34

3 3 108 108 64 20 44 1 26 10 2 20 18 34

3 3 108 108 64 20 44 1 26 10 2 20 18 34
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